Week van de Smaak

receptenwedstrijd 2010 - “Hoeve Hopas”

Lees aandachtig de volgende wedstrijdvoorschriften na:

De vzw West-Vlaamse Hoeveproducten, ondersteund door de Provincie West-Vlaanderen,  organiseert in het kader van Week van de Smaak in samenwerking met Hotelschool Ter Groene Poorte en Tafelen in Vlaanderen de receptenwedstrijd “Hoeve Hopas”. 

Wat? 
- Het ingestuurde recept voldoet aan de definitie van een Hoeve Hopa:

Een Hoeve Hopa wordt bereid met ingrediënten van West-Vlaamse bodem, met uitzondering van ingrediënten die niet te vinden zijn in West-Vlaanderen. Een Hoeve Hopa wordt geserveerd of klaargemaakt met een streekbier. Kies dus voor een West-Vlaams streekbier en West-Vlaamse hoeve- en streekproducten.
- Het gebruik van hoeveproducten staat centraal in deze wedstrijd. Minimum één van de hoofdingrediënten van de Hoeve Hopa moet een West-Vlaams hoeveproduct zijn. 

Een hoeveproduct is een product dat op een land- en tuinbouwbedrijf geproduceerd wordt en eventueel een verwerkingsproces heeft ondergaan. De verkoop gebeurt meestal op de hoeve zelf rechtstreeks aan de consument. 
- Meer info over Hopas vind je op www.tafeleninvlaanderen.be.
Een lijst met West-Vlaamse hoevewinkels vind je op www.westvlaamsehoeveproducten.be.

Een overzicht van de West-Vlaamse Streekproducten vind je op www.hetbestevanbijons.be.
Hoe deelnemen?
- Je woont in West-Vlaanderen. Je bent een hobbykok, een professionele kok of een

liefhebber van lekker eten.

- Stuur het volledig ingevulde deelnameformulier samen met een foto van het gerecht via mail naar: onthaalopdeboerderij@west-vlaanderen.be. Het deelnameformulier vind je op: 
www.westvlaamsehoeveproducten.be
- Alleen correct ingevulde deelnameformulieren zijn geldig voor deelname.  

- Elke deelnemer kan maximaal 5 recepten van Hoeve Hopas inzenden. Elke deelnemer kan slechts één keer geselecteerd worden.

- De deelnemer geeft de organisatie de toestemming om de recepten vrij te gebruiken.

Verloop wedstrijd
- Een culinaire leesjury beoordeelt de ingestuurde recepten op basis van originaliteit, smaak, gebruikte producten, … en kiest 5 finalisten. De 5 finalisten worden op 13 oktober 2010 persoonlijk verwittigd. 

- De 5 finalisten bereiden hun gerecht op woensdag 20 oktober 2010 in de keuken van hotelschool Ter Groene Poorte te Brugge. Het gerecht mag ook klaargemaakt worden door een afgevaardigde van de bedenker van het recept of in samenwerking met de leerlingen van Hotelschool Ter Groene Poorte. De genomineerden mogen hierbij helpen of aanwijzingen geven. 
- De finalisten staan in voor de ingrediënten voor zes personen en speciaal keukenmateriaal. 
- Op 20 oktober 2010 beoordeelt een professionele jury de 5 Hoeve Hopas op basis van een criteriumlijst en kiest het winnende gerecht. Over de beslissing van de jury is geen betwisting mogelijk en wordt geen correspondentie gevoerd. 
Prijzen
- De winnaar van de receptenwedstrijd wint een gastronomisch diner voor 2 personen t.w.v. €250 (geldig tot eind 2011) in één van onderstaande restaurants.
Restaurant ’t Huidevettershuis • Brugge

Langue D’Oc • Kortrijk-Bissegem

Restaurant Grand Cabaret • Nieuwpoort
Restaurant Zeno • Brugge
Salons Ter Groene Poorte • Brugge

- De winnende Hoeve Hopa (met vermelding van de bedenker) wordt  gereserveerd in bovenstaande restaurants in West-Vlaanderen gedurende de Week van de Smaak. 

- De andere 4 finalisten ontvangen elk een culinair boek en een mand met hoevelekkernijen als troostprijs. 

Door de deelname aan de wedstrijd verbinden de deelnemers zich tot de onvoorwaardelijke en volledige aanvaarding van het huidige reglement.
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